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	Nazwa
	j.m.

	Przewidywana
ilość
	Cena  jedn.
netto
	Wartość
netto
	Stawka   podatku  VAT   %
	Wartość brutto
	Uwagi

	1.
	Chleb zwykły mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże i inne składniki określone recepturą 
	Szt.
	900
	
	
	
	
	Krojony
650g

	2.
	Chleb graham  -chleb z grubo mielonej, razowej mąki pszennej zwanej graham, lub inne składniki określone recepturą.
	Szt.
	400
	
	
	
	
	Krojony
500g

	3.
	Chleb orkiszowy na zakwasie, mąka pszenna orkiszowa, mąka żytnia, drożdże i inne składniki
określone recepturą wypieku chleba .
	Szt.
	30
	
	
	
	
	400g

	4.
	Chleb  pełnoziarnisty : mąka pszenna, żytnia, woda i inne składniki określone recepturą. 
	Szt.
	80
	
	
	
	
	Krojony
500g

	5.
	Bułka bagietka francuska 
mąka pszenna, woda, drożdże i inne składniki określone recepturą.
	Szt.

	50
	
	
	
	
	250g

	6.
	Bułki grahamki mąka pszenna i mąka graham i inne składniki
określone recepturą 
	Szt.
	500
	

	
	
	
	70-80g

	7.
	Bułka tarta opakowanie papierowe.
	kg
	80
	
	
	
	
	1kg

	8.
	Mini  kajzerki- mąka pszenna, mąka żytnia, drożdże.
	Szt.
	1400
	
	
	
	
	50g

	9.
	Bułka weka długa, cienka bułka , skórka gładka, mąka pszenna drożdże, sól, woda i inne surowce określone recepturą .
	Szt.
	30
	
	
	
	
	400g

	10.
	Bułki  maślane - mąka pszenna, surowce określone recepturą 
	Szt.
	250
	
	
	
	
	100g

	11.
	Bułka owsiana z dodatkiem płatków owsianych, drożdże, woda, sól, i inne surowce określone recepturą .
	Szt.
	800
	
	
	
	
	70g

	12.
	Bułka chałka -półcukiernicza, mąka pszenna, cukier, drożdże i inne surowce określone recepturą 
	Szt. 
	130
	
	
	
	
	Krojona
500g

	13.
	Sztangielek ziarnisty - mąka pszenna, otręby pszenne, obsypane ziarnami .
	Szt.
	700
	
	

	
	

	70 g

	14.
	Bułka z pestką dyni- mąka pszenna, mąka pszenna pełnoziarnista, mąka żytnia, drożdże, obsypane pestkami dyni, i inne składniki określone recepturą.
	Szt.
	400
	
	
	
	
	70g

	15
	Rogal z sezamem- mąka pszenna, mąka żytnia, cukier, drożdże i inne składniki określone receptura wypieku rogali.
	Szt.

	1400

	
	
	
	
	50g

	16.
	Drożdżówki z owocami, dżemem, budyniem (różne smaki)50-80 g
	Kg
	10
	
	
	
	
	

	17.
	Pączki na wagę z różnym nadzieniem.
	Kg
	15
	
	
	
	
	

	18.
	Rogalik z marmoladą
	Kg 
	20
	
	
	
	
	

	19. 
	Żurek 270 ml woda mąka żytnia typ 720
	Szt.
	130
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	Ogółem netto
	
	Ogółem brutto
	
	



                         Ilości podane w tym załączniku są ilościami przybliżonymi i mogą ulec zmianie w zależności od ilości żywionych dzieci.
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